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Les Rencontres
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Le chef étoilé Jean-Paul Abadie de

I’Amphitryon, Olivier Bernadas de
Lobodis, Henri Le Roux inventeur
du caramel au beurre salé, Pierre
Mollo du Cempama, Aurélie Rio de
la Ferme de Kerlavic, Geraldine et
Eric Le Traon de la Ferme auberge
des Biketenn, la Maison-épicerie
Le Panier Bio, Pascal Le Naour
d’Ethiquable, Steven Guyader
d’Agrobio 35, 'AMAP du Pays

de Pontivy, Annie et Jean-Marc
Malardé, Vincent Bugnet de Celte
et Nature, Hervé et Morgane
Seznec de la Cidrerie Manoir du
Kinkiz, Jean-Francois Floch de
Bretagne Saumen, Franck Levilain
des 4 saisons, Olivier Grosjean

de la Laiterie Bio d’Armor, Gilles
Bernard du Comité Local des
péches d’Audierne, Alain Scarella

de I’Auberge de Pen an Neac’h,
! Robert Jezequel, Frédéric Aubin de

La Chikolodenn, la SCOP Au Goat
de I'Equité, Yann et Claire Yobe
de I'EARL Keroueze, Jacques et
Isabelle Meslay de la Ferme de la
Mare, Dany Caderon, Christophe -
Bontemps et Virginie Heslot de

Capitaine Cook, Michel Millour et

I’équipage du jimorhan, Christine
Le Tennier d’Algues de Bretagne,
Stéphane Hesry du syndicat

de défense de I’AOC Moules

de Bouchot de la Baie du Mont-
Saint-Michel, Didier et Jeannick
‘Bonis de Cap’Helix, Régis Pichon,

¢ Marie-Claude et Jean-Yves Boudet,

Dominique et Odette Fourmont,

‘Oliyier Chenelle, Sébastien Lemoine,
la Distillerie des Menhirs, EPI Jardins

' du Breil, Adrien Le Menac’h,
Paroles de Pain, etc.
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